Blinkertschool

> 4

Jaargang 18 no. 17
4 februari 2011
Blinkertschool
NIEUWSBRIEF
6843 JM Arnhem

026-3831993

INDIT NUMMER:

“myjn kind anline”
Gezadit; versterking binnen OR
Mailadressen

Even vaastdlen:
Nienke Gtievink

Kreet van de wedk

Driein depan

1111771
Kalender
februari
2011

e 7 februari ouderavond
“mijn kind online”
aanvang 19.30 uur

* 11en 14 februari
groepen 1t-m 4 vrij

* 14 t-m 18 februari
intekenlijsten 10 min
gesprekken

¢ 18 februari koffieoch-
tend

* 21 februari rapport

MAANDAG 7 FEBRUARI 19.50 vux
“MIJN KIND ONLINE”

PAULINE MAAS, ZELF MOEDER VAN 4 PUBER KINDEREN,LAAT U
KENNIS MAKEN MET DE INTERNET WERELD VAN DE JEUGD EN
INFORMEERT U OVER DE MOGELIJKHEDEN EN GEVAREN.

ZEER ZEKER DE MOEITE WAARD OM U TE LATEN INFORMEREN!

GEZOCHT; VERSTERKING BINNEN OR

In de OR is een grote groep ouders nen een werkgroep.

vertegenwoordigd waarvan de kin- De uitvoering hoeft niet per se door
deren (nu nog) in de onderbouw zit- deze werkgroep gedaan te worden.
ten. Helaas maar een 1 a 2 ouders De werkgroep moet wel de groep
waarvan de kinderen in de boven- hulpouders aansturen in het draai-
bouw zitten of hebben gezeten. boek van de activiteit.

Binnen de OR streven we ernaar om
een goede verdeling te hebben tus-
sen onder- en bovenbouw ouders
zodat we een juist aanbod kunnen
aanbieden aan beiden groepen kin-
deren.

Mochten u graag hulpouder zijn dan
heel graag de gegevens bij mij, An-
nerieke Schumaker, of de leerkracht
aanleveren (adres/tel en email) zo-
dat ik u op de hoogte kan stellen als
er iets georganiseerd moet worden.

We zijn dan ook op zoek naar
oude:s die ons kuFr)men versterken Annerieke Schumaker, voorzitter OR

binnen de OR. ouderraad@blinkertschool.nl

Wat we vragen is om met ons mee te
denken over welke activiteiten we
kunnen aanbieden en dit dan samen
verder uitwerken met docenten bin-

MAILADRESSEN..........

Wij willen de nieuwsbrief van onze school via de email gaan verspreiden.
Enkele weken geleden hebben wij gevraagd om uw e-mailadres.

Wij hebben veel positieve reacties van ouders ontvangen om de nieuwsbrief

te verspreiden via de email...maarrr.... nog niet alle e-mailadressen zijn bij

ons binnen.

Weten wij uw e-mailadres nog niet dan vragen wij u dit z.s.m. door te geven

aan de administratie van de Blinkertschool via het e-mailadres:
administratie@blinkertschool.nl

Graag met vermelding van naam en groep van uw kind(eren)
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EVEN VOORSTELLEN:
NIENKE GRIEVINK

Beste ouders en kinderen,

Bij deze wil ik mij graag voorstellen. Ik ben Nienke Grievink, 24 jaar oud en
loop vanaf 31 januari mijn Lio-stage in groep 6 bij juf Eveline. Dit zal zijn tot
en met het einde van het schooljaar. Ik zit in het laatste jaar van de Pabo in
Utrecht en hoop dan ook na deze stage mijn diploma te behalen.

De reden waarom ik mijn Lio-stage in Arnhem loop, is omdat ik met mijn vriend samenwoon in het
centrum van Arnhem. Vanaf mijn achtste speel ik volleybal. Ik volleybal bij Agilitas in dames 1.

Op dit moment staan wij op de eerste plaats en ik hoop dan ook dat wij dit jaar kampioen zullen
worden! Wie weet zien jullie mij aan het einde van het volleybalseizoen op een platte kar door Arn-
hem rijden.

Voordat ik aan de Pabo ben begonnen, heb ik Toerisme & Recreatie in Apeldoorn gestudeerd.
Tijdens deze studie heb ik een half jaar stage gelopen in Spanje. Hier werkte ik in een hotel in een
animatie team. Ook heb ik stage gelopen bij Landal Greenparks Miggelenberg in Hoenderloo als re-
ceptioniste. Hier ben ik op zondag en in de schoolvakanties nog steeds te vinden.

Vandaag is de dag,

waar jij je gister

zorgen over maakte.

DRIE IN DE PAN

- 125 gram zelfrijzendbakmeel - 125 milliliter melk - 50 gram rozijnen en krenten - halve appel
- snufje zout - wat boter om te bakken - suiker en kaneel

Was de krenten en rozijnen. Laat ze uitlekken.
Weeg het meel af. Doe het in een kom met het zout erin.
Maak een kuiltje in het meel en giet hierin een deel van de melk.
Begin vanuit het midden te roeren met de garde. Roer het langzaam tot een glad beslag.
Voeg dan scheutje voor scheutje de rest van de melk toe.
Je hebt nu als het goed is een mooi glad beslag.
Schil de halve appel. Snijd het klokhuis eruit. Snijd er piepkleine blokjes van.
Roer er nu de uitgelekte krenten en rozijnen aan toe. Doe de appelblokjes erbij.
Pak een koekenpan. Doe er een klontje boter in. Laat dit smelten en heet worden.
Schep nu drie flinke eetlepels beslag in de pan.
Laat ze mooi bruin worden aan de ene kant. Keer ze om en laat de andere kant ook mooi bruin worden. Maak
Z0 je beslag op.
Nu heb je 6 heerlijke koekjes.
Bestrooi ze met suiker en kaneel.
Gemaakt met onderbouw tijdens klusterkluts




